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/AN OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

LASTE JA OHUSTATUD INIMESTE TURVALISUS

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilsilise, sensoorse vdi vaimse
erivajadusega voi oskuste ja teadmisteta inimesed voivad
seda seadet kasutada vaid jarelvalve olemasolul ja juhul, kui
neid on Opetatud seadet turvaliselt kasutama ning nad
mdistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Lapsed vanuses 3 kuni 8 aastat ning raske voi keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Alla 3-aastased lapsed tohivad olla seadme laheduses ainult
siis, kui taiskasvanu nende tegevust jalgib.

- 'Arge lubage lastel mangida seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui see
tootab voi jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad on
kuumad.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- lima jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

ULDINE OHUTUS

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.



Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel

kasutage alati pajakindaid.

Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust

lahti.

- Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade enne ahjuvalgusti
vahetamist kindlasti valja lUlitada.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

- Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku

poolt.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tdommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kllgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises

jarjekorras.
OHUTUSJUHISED

PAIGALDAMINE

HOIATUS! Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel
ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi
jalandusid.

+ Arge tmmake seadet kiepidemest.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Seadme kiljed peavad jadma vastu teiste
sama korgusega seadmete kulgi.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. Seda tuleb kasutada
elektritoitega.

ELEKTRIUHENDUS

HOIATUS! Tulekahju- ja
elektrilddgioht!

Kadik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
ohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -
juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

Jélgige, et toitejuhe ei jadks vastu seadme
ust, eriti siis, kui uks on kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema
kinnitatud nii, et neid ei saaks eemaldada iima
téoriistadeta.



Uhendage toitepistik seinakontakti alles
péarast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et
parast paigaldamist sailib juurdepaas
toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet valja lilitades arge tommake
toitekaablist. Hoidke alati kinni toitepistikust.
Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid:
kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme ihendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

See seade vastab EU direktiividele.

KASUTAMINE

HOIATUS! Vigastuse, poletuse,
elektrilddgi voi plahvatuse oht!

See seade on ette nahtud ainult koduseks
kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks
tokestatud.

Arge jatke tédtavat seadet jarelvalveta.
Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge to6tava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist 6hku.
Arge kasutage seadet margade katega véi
juhul, kui seade on kontaktis veega.

Age suruge avatud uksele.

Arge kasutage seadet tédpinna ega
hoiukohana.

Seadme ust avades olge ettevaatlik. Alkoholi
sisaldavate komponentide kasutamise
tagajarjel voib alkohol 6huga seguneda.
Kui avate ukse, valtige seadme laheduses
saddemeid voi lahtist leeki.

Arge pange siittivaid véi siittiva ainega
maardunud esemeid seadmesse, selle
l&hedusse voi peale.

HOIATUS! Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Et &ra hoida emaili kahjustumist voi varvi

muutumist:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult

seadme sisemuse pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid ndusid ja toitu ahjus
parast toiduvalmistamise [6ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine
ei mojuta seadme t66d kuidagi.

« Vedelikke sisaldavate kookide puhul kasutage
sugavat panni. Puuviljamahlad tekitavad
pusivaid plekke.

» See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel, naiteks
ruumide soojendamiseks, seda kasutada ei
tohi.

» Kupsetamisel peab ahjuuks olema alati
suletud.

* Kui seade paigaldatakse k66gimodbli paneeli
(nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
kasutamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel
korral vdib kinnise mdodblipaneeli taha
kogunev niiskus kahjustada nii seadet,
modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli
voi ust, enne kui seade pole kasutusjargselt
taielikult maha jahtunud.

PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS! Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

* Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vbivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra, tuleb see
kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kiurimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

+ Katallutilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

SISEVALGUSTUS
C HOIATUS! Elektril66gi oht!



+ Selles seadmes kasutatav valgustipirn voi
halogeenlamp on m&eldud kasutamiseks
ainult kodumasinates. Arge kasutage seda
ruumide valgustamiseks.

* Enne lambi asendamist ihendage seade
vooluvorgust lahti.

» Kasutage ainult samasuguste tehniliste
naitajatega lampe .

HOOLDUS

+ Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

TOOTE KIRJELDUS

» Kasutage ainult originaalvaruosi.
JAATMEKAITLUS

HOIATUS! Lambumis- voi
vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvdrgust.

» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake éra.

» Eemaldage uksekaepide, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksujdamist.
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TARVIKUD

* Traatrest
Keedundudele, koogivormidele, praadidele.

Juhtpaneel
Toitetuli/-siimbol
Kiipsetusreziimide juhtnupp
Ekraan

Temperatuuri juhtnupp

ﬂ Temperatuuri indikaator / simbol
Jahutusventilaatori huavad
B Kitteelement

Bl Valgusti

Ventilaator

Restitugi, eemaldatav
Ahjuriiuli tasandid

* Kiipsetusplaat
Kookidele ja kiipsistele.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

A
@

ESMANE PUHASTAMINE

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad
restitoed.

Kellaaja valimiseks vt jaotist "Kella
funktsioonid".

@ Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad ahjuresti
toed oma kohale tagasi.

EELKUUMUTUS
Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Valige funktsioon |:|ja maksimaalne
temperatuur.



Laske ahjul tund aega té6tada.

3. Valige funktsioon ‘ilja maarake
maksimaalne temperatuur.
Laske ahjul 15 minutit td6tada.

5. Valige funktsioon ja maarake
maksimaalne temperatuur.

6. Laske ahjul 15 minutit té6tada.

7. Lulitage ahi vélja ja laske sel maha jahtuda.
Tarvikud voéivad tavalisest kuumemaks minna.
Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et
ohk saab piisavalt liikuda.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

SISSELUKATAVAD NUPUD

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tduseb esile.

KUPSETUSREZIIMI VALIMINE

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake juhtnuppu.

Tuli stttib, kui ahi toétab.

3. Ahju valjalilitamiseks keerake nupud valjas-
asendisse.

KUPSETUSREZIIMID

Ahju funktsioon Rakendus

0 Ahi on véljas.

Valjas-asend

Valgusti sisselllitamiseks
ilma kipsetusfunktsiooni-
ta.

5]

Sisevalgustus

Kupsetamiseks korraga
kuni kahel tasandil ja toidu
Py kuivatamiseks.
Poordohk Seadke ahju temperatuur
20-40 °C madalamaks kui
Tavaline kiipsetamine.

Ahju funktsioon Rakendus

Funktsioon klipsetamise
ajal energia sdastmiseks.
Kulpsetusjuhiste leidmi-
seks vt peatiikki "Néuan-
deid ja ndpunaiteid”, Niis-
ke P66rddhk. Ahjuuks
peaks kipsetamise ajal
olema suletud, et kasuta-
tavat funktsiooni mitte kat-
kestada ning tagada, et
ahi téotaks voimalikult
suure energiatdhususega.
Selle funktsiooni kasuta-
misel voib ahju sisemine
temperatuur erineda vali-
tud temperatuurist. Kuu-
mutusvdimsust voidakse
vahendada. Uldiste ener-
giasaastusoovitusi vt jaoti-
sest "Energiatdhusus”,
Energia sdastmine.Vasta-
valt standardile EN
60350-1 kasutati seda
funktsiooni energiaklassi
maaratlemiseks.

Xl

Niiske P6or-
dohk

Krébeda pbhjaga kookide
kupsetamiseks ja toidu
hoidistamiseks.

Alumine Kuu-
mutus

Toidu sulatamiseks (puu-
40 ja juurviljad). Sulatusaeg
sOltub kilmutatud toiduai-
nete kogusest ja kaalust.

Sulatamine

-~ Ohemate toitude grillimi-
seks ja leiva/saia rostimi-
seks.

Grill




Ahju funktsioon Rakendus

Ahju funktsioon Rakendus

—] Lamedate toiduainete suu- —_— Uhel riiulitasandil kiipseta-
res koguses grillimiseks ja - miseks ja rostimiseks.
Kiirgrill rostimiseks. Tavaline kiip-
— setamine
— Suuremate kondiga liha- (Ulemine/
W voi linnulihattikkide résti- Alumine Kuu-
. miseks Uhel riiulitasandil. mutus
Turbogrill Gratineerimiseks ja pruu- )
nistamiseks.
EKRAAN
A B Cc A. Funktsiooni indikaatorid
| I I B. Kellaaja ekraan
P p———— C. Funktsiooni indikaator
A RELAA o
(I
=l -l
NUPUD
Sensorvili / nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja valimiseks.
@ KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
_|_ PLUSS Kellaaja valimiseks.

KELLA FUNKTSIOONID

KELLAFUNKTSIOONIDE TABEL

Kellafunktsioon

Rakendus

@ KELLAAEG

Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.

[=] KESTUS Seadme t60aja kestuse maaramiseks.

_)| LOPP Seadme valjalllitusaja maaramiseks.

|_)| EDASILUKKAMI- KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.
NE

-]




Kellafunktsioon

Rakendus

Q MINUTILUGEJA

P&ordloendusaja valimiseks. See funktsioon ei mdjuta seadme
to6d. MINUTILUGEJA saab maarata igal ajal, ka siis, kui seade
on valja lulitatud.

KELLAAJA VALIMINE. KELLAAJA MUUTMINE
Enne ahju kasutamist peate maarama kellaaja.
@ vilgub, kui Ghendate seadme elektrivorku, kui
on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole
seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +voi—.
Umbes viie sekundi parast vilkumine lakkab ja
ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

Kellaaja muutmiseks vajutage jarjest @ kuni @
hakkab vilkuma.

KESTUSE MAARAMINE

1. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jirjest O, kuni 2| hakkab vilkuma.

3. Vajutage + voi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse I_)l

4. Kui aeg saab tais, vilgub |_)|ja kostab
helisignaal. Seade lulitub automaatselt valja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal valja
lUlitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud valjas-asendisse.

LOPU MAARAMINE

1. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jarjest @ kuni _)l hakkab vilkuma.
3. Puudutage + voi —, et valida aeg.

Ekraanil kuvatakse _)I

4. Kui aeg saab tais, vilgub _)lja kostab
helisignaal. Seade lulitub automaatselt valja.

5. Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja
lUlitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud valjas-asendisse.

EDASILUKKAMISE VALIMINE

Méaarake ahju funktsioon ja temperatuur.
Vajutage jarjest @ kuni I_)l hakkab vilkuma.
Vajutage + voi —, et valida KESTUSE aeg.
Vajutage @

Vajutage + vdi —, et valida LOPU aeg.

6. Kinnitamiseks vajutage @

Seade lilitub hiljem automaatselt sisse, toétab

valitud KESTUSE aja ning |6petab t66 valitud

LOPU ajal. Kui valitud aeg saab téis, kostab

helisignaal.

7. Seade lUlitub automaatselt vélja. Kasutage
suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

8. Keerake ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud véljas-asendisse.

o s bd =

MINUTILUGEJA MAARAMINE

1. Vajutage jarjest @ kuni Q hakkab vilkuma.

2. Vajutage + vOi — vajaliku aja valimiseks.
Minutilugeja hakkab automaatselt t6dle 5 sekundi
parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab helisignaal.
Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal valja
ltlitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp véljas-asendisse.

KELLAFUNKTSIOONIDE TUHISTAMINE

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud funktsiooni
indikaator hakkab vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lllitub mdne sekundi parast valja.

TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

TARVIKUTE SISESTAMINE
Traatrest:



Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige,

et restikumerused oleksid allpool.

Kipsetusplaat:
Lukake klipsetusplaat ahjuriiuli tugede juhikute
vahele.

=

LISAFUNKTSIOONID

Traatrest ja kipsetusplaatkoos:
Lukake kipsetusplaat ahjuriiuli tugede vahele ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutesse.

@ Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Need salgud aitavad ara
hoida ka kaldumist. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

JAHUTUSVENTILAATOR

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate ahju valja, siis jatkab
jahutusventilaator t66tamist kuni seadme
mahajahtumiseni.

TURVATERMOSTAAT

Ahju vale kasutamine voi katkised osad voéivad
pohjustada ohtlikku tlekuumenemist. Selle
arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab toitevarustuse.
Ahi [Ulitub uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Tabelites esitatud temperatuurid ja

@ kiipsetusajad on ainult soovituslikud.
Tapsemalt soltuvad need retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist
ja kogustest.

SOOVITUSED KUPSETAMISEKS
Ahjus on neli tasandit.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie
varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate
temperatuuri, kiipsetusaja ja riiulitasandite
standardseaded.

Kui te ei leia méne retsepti jaoks tapseid seadeid,
kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on 6huringlust ja pidevat aururinglust
tekitav spetsiaalne slisteem. See voimaldab toitu
valmistada aurukeskkonnas, mis hoiab toidu
seest pehme ja pealt krobedana. See Ilihendab
kiipsetusaega ja vahendab energiatarbimist.



Kookide kiipsetamine

Arge avage ahjuust enne kui % kiipsetusajast on
mooddunud.

Kui kasutate samaaegselt kahte kupsetusplaati,
hoidke nende vahele jaav ahjutasand tihi.

Liha ja kala kiipsetamine

Et mahl lihast vélja ei valguks, laske prael enne
lahtildikamist umbes 15 minutit seista.

Et ahjust klipsetamise ajal liiga palju suitsu ei
tuleks, kallake sligavasse panni veidi vett. Suitsu

KUPSETAMINE JA ROSTIMINE

kondenseerumise valtimiseks lisage vett kohe,
kui see on &ra auranud.

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad séltuvad toidu tulbist,
konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel seadme t66d.
Leidke selle seadme kasutamisel parimad
seaded (soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja kogustele.

Koogid
Ulemine/Alumine Kuumu- P66rdahk
tus
Toit Aeg (min.) Markusi
Temperatuur| gy, i tasand | TeMPEratuur| pi i tasand
(°C) (°C)

Vahusta- 170 2 160 2(1ja3) 45 - 60 Koogivor-

tud road mis

Muretai- 170 2 160 2(1ja3) 24 - 34 Koogivor-

nas mis

Peti-juus- 170 1 160 2 60 - 80 26 cm

tukook koogivor-
mis

Ounakook 170 1 160 2(1ja3) 100 - 120 Kahes 20

(6unapiru- cm koogi-

kas) vormis
traatrestil

Struudel 175 2 150 2 60 - 80 Klpsetus-
plaadil

Keedise- 170 2 160 2 30-40 26 cm

kook koogivor-
mis

Puuvilja- 170 2 155 2 60-70 26 cm

kook koogivor-
mis

Biskuviit- 170 2 160 2 35-45 26 cm

kook (ras- koogivor-

vaineta mis

kook)




Ulemine/Alumine Kuumu-

Po66rdohk
tus
Toit Aeg (min.) Markusi
Temperatuur| oo, i tasand | TeMPeratuur| pe i tasand
(°C) (°c)
Joulu- 170 2 160 2 50 - 60 20 cm
kook / koogivor-
Rikkaliku mis
puuvilja-
taidisega
kook
Ploomi- 170 2 160 2 50 - 60 Leivavor-
kook™" mis
Vaikesed 170 3 160 3(1ja3) 20-30 Kipsetus-
koogid plaadil
Kipsi- 150 3 150 3 20-30 Kulpsetus-
sed? plaadil
Beseed 100 3 100 3 90 - 120 Klpsetus-
plaadil
Kuklid" 190 3 180 3 15-20 Klpsetus-
plaadil
Kipseti- 190 3 180 3 25-35 Kupsetus-
sed kee- plaadil
dutai-
nast
Plaadi- 180 3 170 2 45-70 20 cm
koogid koogivor-
mis
Victoria 180 1voi 2 170 2 (vasak 40 - 55 Vasak +
kook ja parem) parem, 20
cm koogi-
vormis

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.



Leib ja pitsa

Ulemine/Alumine Kuumu-

tus P66rdohk
Toit Aeg (min.) Markusi
Temperatuur| oo, i tasand |TeMPeratuur| oo, i tasand
(°C) (°C)
Sai) 190 1 190 1 60-70 1-2 tk,
500 g/tk
Rukkileib 190 1 180 1 30-45 Leivavor-
mis
Kuklid, 190 2 180 2(1ja3) 25-40 6-8 saia
saiake- kipsetus-
sed? plaadil
Pitsa? 190 1 190 1 20-30 Sligaval
pannil
Kuklid" 200 3 190 2 10-20 Kulpsetus-
plaadil
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Tarretised
Ulemine/Alumine Kuumu- P66rdahk
tus
Toit Aeg (min.) Markusi
Temperatuur| oy, i tasand | TeMPEratuur| pi i tasand
(°C) (°C)
Pasta- 180 2 180 2 40-50 Vormis
vorm
Juurvilja- 200 2 175 2 45 - 60 Vormis
vorm
Quiche 190 1 190 1 40 -50 Vormis
Lasanje 200 2 200 2 25-40 Vormis
Cannello- 200 2 190 2 25-40 Vormis
ni
Yorkshire'i 220 2 210 2 20-30 6 pudingi-
puding” vormi

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.



Liha

Ulemine/Alumine Kuumu-

tus Po66rdohk
Toit Aeg (min.) Markusi
Temperatuur| oo, i tasand | Temperatuur| oo i tasand
(°C) (°C)

Veiseliha 200 2 190 2 50-70 Traatrestil
ja stigaval
pannil

Sealiha 180 2 180 2 90 - 120 Traatrestil
ja stigaval
pannil

Vasikaliha 190 2 175 2 90 - 120 Traatrestil
ja stigaval
pannil

Inglise 210 2 200 2 44 - 50 Traatrestil

rostbiif, ja sligaval

vahekulps pannil

Inglise 210 2 200 2 51-55 Traatrestil

rostbiif, ja sugaval

poolkips pannil

Inglise 210 2 200 2 55-60 Traatrestil

rostbiif, ja sugaval

taisklps pannil

Sea aba- 180 2 170 2 120 - 150 Sugaval

tukk pannil

Sea saa- 180 2 160 2 100 - 120 2 tikki sU-

retikk gaval
pannil

Lambaliha 190 2 190 2 110 - 130 Kints

Kana 200 2 200 2 70-85 Terve tu-
kina stga-
val pannil

Kalkun 180 1 160 1 210 - 240 Terve tu-
kina stga-
val pannil

Part 175 2 160 2 120 - 150 Terve tu-
kina sliga-
val pannil

Hani 175 1 160 1 150 - 200 Terve tu-
kina sliga-
val pannil




Ulemine/Alumine Kuumu- P&6rdéhk
tus
Toit Aeg (min.) Markusi
Temperatuur| oo, i tasand | 1eMPeratuur| oo i tasand
(°C) (°C)
Kalikuli- 190 2 175 2 60 - 80 Tukkideks
ha |6igatuna
Janes 190 2 175 2 150 - 200 Tikkideks
I6igatuna
Faasan 190 2 175 2 90 - 120 Terve ti-
kina sliga-
val pannil
Kala
Ulemine/Alumine Kuumu- P66rdéhk
tus
Toit Aeg (min.) Markusi
Temperatuur| oo, i tasand | 1MPeratuur| oo i tasand
(°C) (°C)
Forell/ 190 2 175 2(1ja3) 40 - 55 3-4 kala
merilati-
kas
Tuunikala/ 190 2 175 2(1ja3) 35-60 4-6 fileed
I6he
GRILL Valige temperatuuriks 250 °C.
Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Kasutage kolmandat tasandit.
Kogus Aeg (min.)
Toit
Tukki Kogus (kg) 1. kulg 2. kiilg
Sisefilee 4 0.8 12-15 12-14
Biifsteek 4 0.6 10-12 6-8
Vorstid 8 - 12-15 10-12
Seakarbonaad 4 0.6 12-16 12-14




Kogus Aeg (min.)
Toit
Tukki Kogus (kg) 1. kiilg 2. kiilg
Kana (pooleks I6igatuna) 2 1 30-35 25-30
Kebabid 4 - 10-15 10-12
Kanarind 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Kalafilee 4 0.4 12-14 10-12
Réstitud sandvitsid 4-6 - 5-7 -
Réstleib/-sai 4-6 - 2-4 2-3
TURBOGRILL

Valige maksimaalne temperatuur 200 °C.

Kasutage kolmandat ahjutasandit.

Kogus Aeg (min.)
Toit
Tukki (kg) 1. kiilg 2. kiilg

Kalkunirullid 1 1 30-40 20 - 30
Kana (pooleks 2 1 25-30 20-30
I6igatuna)
Kanakoivad 6 - 15-20 15-18
Vutt 4 0.5 25-30 20-25
Juurviljavorm - - 20-25 -
Kammkarbid - - 15-20 -
Makrell 2-4 - 15-20 10-15
Kalaldigud 4-6 0.8 12-15 8-10

NIISKE POORDOHK

@

Parimate tulemuste saamiseks
jargige alltoodud tabelis olevaid
soovitusi.



Temperatuur

Toit Tarvikud °C) Riiuli tasand Aeg (min.)
Magusad saia- kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 35-40
kesed, 12 tk pann
Saiakesed, 9 tk kipsetusplaat voi rasva- 180 2 35-40
pann

Pitsa, kilmuta- traatrest 220 2 35-40

tud, 0,35 kg

Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Sufleed, 6 tk keraamilised ahjuvormid 200 3 30-40
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 170 2 20-30

pohi

Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45

PoSeeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45

kg pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45

Poseeritud liha, kupsetusplaat voi rasva- 200 3 40 -50

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-35
pann

Kupsised, 16 tk kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann

Makroonid, 20 klpsetusplaat voi rasva- 180 2 40 - 45

tk pann

Muffinid, 12 tk kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann

Soolased kip- kipsetusplaat voi rasva- 170 2 35-45

setised, 16 tk pann

Muretainaklpsi- klpsetusplaat voi rasva- 150 2 40-50

sed, 20 tk pann

Korvikesed, 8 tk kipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
pann

Poseeritud kd6- kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-40

givili, 0,4 kg

pann




Toit Tarvikud Te""(’fé;‘t”“’ Riiuli tasand |  Aeg (min.)
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 30-45
Koogivili, vahe- kiipsetusplaat voi rasva- 180 35-40
mereparane 0,7 pann
kg

SULATAMINE
Toit Kogus (kg) Sulatan_use aeg|Taiendav su!atamls- Mirkusi
(min.) aeg (min)

Kana 1.0 100 - 140 20-30 Asetage kana suurele tal-
drikule kummulikeeratud
alustassi peale. P6orake
poole aja méddudes.

Liha 1.0 100 - 140 20-30 Pdodrake poole aja mdo-
dudes.

Liha 0.5 90 - 120 20-30 Pdo6rake poole aja méo-
dudes.

Forell 1.50 25-35 10-15 -

Maasikad 3.0 30-40 10-20 -

Voi 25 30-40 10-15 -

Koor 2x2,0 80 - 100 10-15 Ro&dska koort saab vahus-
tada ka siis, kui selles on
kilmunud tikke.

Kreemikook 1.4 60 60 -

TEAVE TESTIMISASUTUSTELE
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
Toit Funktsioon | Tarvikud |1uli ta-Tempera- Aeg (min.) Markusi
sand |tuur (°C) ’

Vaike Tavaline Kulpse- 3 170 20 -30 Pange Uhele

kook kiipsetami- tusplaat plaadile 20 vai-

ne kest koogikest.

Ouna- Tavaline Traa- 1 170 80-120 Kasutage 2 plaati

kook kiipsetami- trest (20 cm labimood-

ne uga) diagonaal-
paigutuses.




Toit | Funktsioon | Tarvikud Rl & Tt'ﬁ:‘r"(‘ig‘)' Aeg (min.) Markusi
Tordipo- Tavaline Traa- 2 170 35-45 Kasutage koogi-
hi kiipsetami- trest vormi (26 cm la-

ne bimddduga).
Muretai- Tavaline Klpse- 3 150 20-35 Eelsoojendage
nakupse- kiipsetami- tusplaat ahju 10 minutit.
tised ne
Rost- Grill Traa- 3 maks. 2-4 minutit Eelsoojendage
leib/-sai trest Uhelt poolt; ahju 3 minutit.
4-6tk 2-3 minutit tei-
selt poolt
Veiseli- Girill Traa- 3 maks. 20-30 Pange traatrest
haga trest ja kolmandale ahju-
burger rasva- tasandile ja ras-
6 tk, 0,6 pann vapann teisele ta-
kg sandile. Keerake
toitu poole kipse-
tusaja moddumi-
sel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

JUHISED PUHASTAMISEKS

Puhastage ahju esikilge pehme lapiga ning
sooja vee ja pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kasutage metallpindade puhastamiseks vastavat
puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva voi muude toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua tulekahju.

Pérast iga kasutuskorda puhastage koik
ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage
pehmet lappi sooja vee ja puhastusvahendiga.
Arge peske tarvikuid nbudepesumasinas.
Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid, siis arge
puhastage neid intensiivsete puhastusainetega
vOi teravaservaliste esemetega ega
ndudepesumasinas. See voib teflonpinda
kahjustada.

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi selle
klaaspaneelidele. Kondensaadi vdhendamiseks
kuumutage enne kipsetamist tlihja ahju 10
minutit.Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda.

ROOSTEVABAST TERASEST VOI
ALUMIINIUMIST AHJUD

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi kédsnaga.
Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need voéivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju juhtpaneeli,
jargides samu ettevaatusabindusid.

UKSETIHENDI PUHASTAMINE

Kontrollige uksetihendit korrapéraselt.
Uksetihend asub ahjuddne raami timber. Arge
kasutage ahju, kui uksetihend on kahjustatud.
Vétke Ghendust hoolduskeskusega.

Teavet uksetihendi puhastamise kohta lugege
puhastamise Uldteabe osast.

RESTITUGEDE
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .



1.

ETTEVAATUST! Olge restitugede
eemaldamisel ettevaatlik.

Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa kiilgseina

kuljest lahti.

—_—

Témmake ahjuresti toe tagaosa kilgseina
kiljest lahti ja eemaldage tugi.

=
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Paigaldage valjavoetud tagasi vastupidises
jarjekorras.

UKSE EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE
Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks

saate ahjuukse ja seesmise klaaspaneeli

eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist
lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatiikk "Ukse

eemaldamine ja paigaldamine".

@
AN

1.

Kui te Uritate klaaspaneele
eemaldada ajal, mil ust pole eest dra

vdetud, voib see sulguda.

Tehke uks taielikult lahti j
mdlemast hingest kinni.

ETTEVAATUST! Arge kasutage ahju
ilma sisemise klaaspaneelita.

a votke ukse

2. Tostke ja keerake mélema hinge hoovad
taiesti Ules.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimesse
avamisasendisse. Seejarel tommake ust
ettepoole ja tdstke oma kohalt ara.

4. Asetage uks tasasele pehme riidega kaetud
pinnale.



8. Puhastage klaaspaneele seebiveega.
Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Arge peske
terakomplekti ndudepesumasinas.

Parast puhastamist paigutage klaaspaneel ja

ahjuuks tagasi kohale.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.

Veenduge, et paigaldate sisemise klaaspaneeli

oma kohale digesti.

A
L~

a
Vabastage lukustussiisteem sisemise o E

klaaspaneeli eemaldamiseks.

\\/
Ny LAMBI ASENDAMINE

HOIATUS! Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi valja.
Oodake, kuni ahi on jahtunud.
2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

7
‘)\ 3. Pange ahju pdhjale riie.

Keerake mélemat fiksaatorit 90° vorra ja Tagumine valgustll
vbtke need pesadest valja. 1. Keerake valgusti klaaskatet selle

eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga .

4. Paigaldage klaaskate.

Tostke klaaspaneel esmalt ettevaatlikult tles
ja eemaldage see.




VEAOTSING

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid

peatlikke.

MIDA TEHA, KUL...

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lllitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell pole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seadistused on te-
gemata.

Veenduge, et seaded oleksid
Oiged.

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke

pdhjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrikuga.

Ahjuvalgusti ei pole.

Ahjuvalgusti on rikkis.

Asendage valgusti uue vastu.

Toidule ja ahjuédnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui klipsetamine on [6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast valja
votta.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

HOOLDUSTEAVE

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida,
siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt.

Andmesilt asub ahjuddne raami esikuljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

PAIGALDAMINE

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid

peatlikke.
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PAIGUTAMINE MOOBLISSE

ELEKTRIUHENDUS

Tootja ei vastuta tagajargede eest,
kui te ei jargi ohutust kasitlevas

jaotises toodud ettevaatusabindusid.

Selle seadme juurde kuulub ainult toitejuhe.

22

KAABEL

Kaablitulibid, mis sobivad paigaldamiseks voi
asendamiseks:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
koguvdimsust (andmesildilt). Voite vaadata ka
tabelit:

Koguvoimsus (W) | Kaabli ristlige (mm?)

maksimaalne 1380 3x0.75

maksimaalne 2300 3x1

maksimaalne 3680 3x15




Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

ENERGIATOHUSUS

TOOTEKIRJELDUS JA ANDMED VASTAVALT MAARUSELE EL 65-66/2014

Tarnija nimi Zanussi
Mudeli tunnus Z0B35702BU
Energiatdhususe indeks 94.9
Energiatdhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis

0.83 kWh/tstiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, p66rdéhureziimis

0.75 kWh/tsuiklis

Sisekambrite arv

1

Kuumuseallikas Elekter
Mahutavus 571

Ahju tilp Sisseehitatud ahi
Mass 27.5 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad
elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1:
Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid — jdudluse
modtemeetodid.

ENERGIA KOKKUHOID

Uldised néuanded

Veenduge, et ahju td6tamise ajal oleks ahjuuks
korralikult kinni. Arge kiipsetamise ajal ust liiga
tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Voéimalusel arge enne toidu sissepanekut ahju
eelkuumutage.

Ahjul on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

JAATMEKAITLUS

Kui kiipsetusaeg on Ule 30 minuti, vahendage
sOltuvalt kiipsetusajast vahemalt 3 - 10 minutit
enne kilipsetusaja 16ppu ahju temperatuuri. Ahjus
olev jdakkuumus vdimaldab kipsetamist jatkata.
Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, pltdke need
ahju panna véimalikult lihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga klipsetusreziime.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voéimalik
temperatuur.

Niiske P66rdéhk

Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks.

A%
Siimboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse
suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja
inimeste tervist ja suunake elektri- ja

elektroonilised jaatmed ringlusse. Arge visake

sumboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi pddrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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A\ INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un loc
sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

SIGURANTA COPIILOR SI A PERSOANELOR
VULNERABILE

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o scurta
instruire care sa le ofere informatiile necesare despre
utilizarea sigura a aparatului si sa le permita sa inteleaga
pericolele la care se expun.

- Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu trebuie lasate sa se apropie de
aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheati permanent

- Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se raceste.
Componentele accesibile sunt fierbinti.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea realizata de
utilizator asupra aparatului fara a fi supravegheati.

ASPECTE GENERALE PRIVIND SIGURANTA

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
si sa inlocuiasca cablul.
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- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau
a pune in interior accesorii sau vase.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere.

- Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati
capatul din spate de peretii laterali. Instalati suporturile
pentru raft in ordine inversa.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

INSTALAREA » Laturile aparatului trebuie sa ramana in
apropierea altor aparate sau unitati cu
AVERTISMENT! Doar o persoana aceeasi inaltime.
calificata trebuie sa instaleze acest -+ Aparatul este echipat cu un sistem de ricire
aparat. electric. Acesta trebuie utilizat cu o sursa de

N L . alimentare electrica.
» Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati CONEXIUNEA LA RETEAUA ELECTRICA
sau utilizati. ’
Urmati instructiunile de instalare furnizate AVERTISMENT! Pericol de incendiu
impreuna cu aparatul. si electrocutare.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul
deoarece acesta este greu. Folositi + Toate conexiunile electrice trebuie realizate
intotdeauna manusi de protectie si de catre un electrician calificat.
incaltaminte inchisa. « Aparatul trebuie legat la o priza cu
Nu trageti aparatul de méaner. impamantare.
Respectati distantele minime fata de alte «  Asigurati-va c& parametrii de pe plicuta cu
aparate si corpuri de mobilier. date tehnice sunt compatibili cu valorile
Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat nominale ale sursei de alimentare.

care satisface cerintele privind instalarea.
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Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fTmpamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai de
catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa
atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului, in special atunci cand usa este
fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin 3 mm.
Acest aparat este conform cu Directivele
C.E.E.

UTILIZARE
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AVERTISMENT! Pericol de ranire,
arsuri si electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz
casnic.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer
fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre In contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra
acestuia.

AVERTISMENT! Pericol de
deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea
emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil
nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.
Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.
Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatit. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.
Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va
ca usa nu se inchide niciodata atunci cand
aparatul functioneaza. Caldura si umezeala
se pot acumula in spatele panoului inchis de
mobila ceea ce produce daune aparatului,
unitatii de mobilier sau podelei. Nu inchideti
panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! Pericol de ranire,
incendiu sau de deteriorare a
aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere,

dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.



+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
niciun produs abraziv, burete abraziv, solvent
sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de pe
ambalajul acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

BECUL INTERIOR

AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.

» Tipul de bec cu incandescenta sau de bec cu
halogen folosit la acest aparat poate fi utilizat

doar la aparatele electrocasnice. Nu il utilizati
n alte scopuri.
» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica inainte de a inlocui becul.
» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

SERVICE

* Pentru a repara aparatul contactati un Centru
de service autorizat.
» Utilizati numai piese de schimb originale.

GESTIONAREA DESEURILOR DL!PA
INCHEIEREA CICLULUI DE VIATA AL
APARATULUI

AVERTISMENT! Pericol de
vatamare sau sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar de
langa aparat si aruncati-1.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite
copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

DESCRIEREA PRODUSULUI

PREZENTARE GENERALA

mpa 0 a0
==

H BEE S

ACCESORII

+ Raft de sarma
Pentru veseld, forme pentru prajituri, fripturi.

Panou de comanda

Bec / simbol alimentare

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de selectare pentru temperatura
Indicator / simbol pentru temperatura

Fante de aerisire pentru ventilatorul de racire
Element de incalzire

Bec

BEERREREDOENE

Ventilator
Suport pentru raft, detasabil
Pozitii rafturi

* Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

27



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

A
@

PRIMA CURATARE

Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile
pentru raftul mobil.

Pentru a seta Timpul, consultati
capitolul ,Functiile ceasului”.

Consultati capitolul ,Ingrijirea si
curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de prima
utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru raftul
mobil Tnapoi in pozitia lor initiala.

UTILIZAREA ZILNICA

PREINCALZIREA

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi prima
data.

1. Setati functia |:| si temperatura maxima.
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.

maxima.
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

5. Setati functia si setati temperatura
maxima.

6. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

7. Opriti cuptorul si Iasati-I sa se raceasca.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de

obicei. Cuptorul poate emite un miros si fum.

Aerisiti bine incaperea.

2
3. Setati functia E si setati temperatura
4

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

BUTOANE DE SELECTARE RETRACTABILE

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul de
comanda. Butonul de comanda iese in afara.

SETAREA UNEI FUNCTII DE GATIRE

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile de
gatire pentru a selecta o functie de gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a selecta
temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

3. Pentru a opri cuptorul, rotiti butoanele de
comanda la pozitia oprit.

FUNCTII DE GATIRE

Functia cuptoru-

lui Aplicatie

0 Cuptorul este oprit.

Pozitia Sfarsit

28

Functia cuptoru-

lui Aplicatie

Pentru a aprinde becul
fara nici o functie de gatit.

~

lluminare
Cuptor
Pentru a coace simultan
pe pana la doua pozitii ale
Aer Cald raftului si pentru a deshi-

drata alimentele.
Setati temperatura cu 20 -
40°C mai jos decat pentru
Incalzire sus/jos.




Functia cuptoru-

Functia cuptoru-

lui Aplicatie lui Aplicatie

l I Aceasta functie este con- Pentru a decongela ali-

‘Y ceputa sa economiseasca 44 mente (legume si fructe).

Aer Cald energia_ in timp_ul gétitului. Decongelare Tirrlp_L_JI necesar decon-v
(Umed) Pver]tru mstruct!unl pentru g_elaru _depmde de numarul

gatit, consultati capitolul si de dimensiunea alimen-
Lnformatii si sfaturi”, Aer telor congelate.
Cald (Umed). Usa cupto- - -
rului trebuie Tnchisa pe du- vvv Pgntru frigerea la gratar a
rata gatirii pentru a nu n- alimentelor plate si pentru
trerupe functia si pentru a Grill paine prajita.
asigura functionarea cup-
torului cu cea mai ridicata = Pentru frigerea la gratar a
eficienta energetica posi- alimentelor plate in can-
bila. Atunci cand folositi ) . titati mari si pentru paine
aceasta functie, tempera- Grill Rapid prajita.
tura din cavitate poate fi — Pent frige bucti mai
diferita de temperatura se- vy entru a Irige bucayl mal
tata. Nivelul de caldura ar ¥ gagsdsecgrgngt?é‘gf;’;a
gg:\?:rﬂj;id;:ﬁggl]g%rrf GatlrevI:tenS| lui. Rentru gratinare si ru-
vind economia de energie, menire.
consultati capitolul ,Efi- — Pentru a coace si a praji
cienta energetica”, Econo- _ alimentele pe o singuré
misirea energiei.Aceasta L — pozitie a raftului.
functie a fost folosita pen- Incalzire ’
tru satisfacerea cerintelor R §U§/JOS
clasei de eficients energe- (Incalzire Sus/
tica conform EN 60350-1. Jos)
Pentru a coace prajituri cu

—_ coaja crocanta si pentru a

- conserva alimentele.
Incalzire Jos
AFISAJ
A B Indicatoarele functiei

ow»

Afisaj pentru ora
Indicator functie
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BUTOANE

Camp cu senzor / Buton Functie Descriere
— MINUS Pentru a seta timpul.
@ CEAS Pentru a seta o functie ceas.
_|_ PLUS Pentru a seta timpul.

FUNCTIILE CEASULUI

TABELUL CU FUNCTIILE CEASULUI

Functia ceasului Aplicatie

@ ORA CURENTA Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

|_)| DURATA Pentru a seta durata de functionare a aparatului.

_)| SFARSIT Pentru a seta ora de dezactivare a aparatului.

|_)| TEMPORIZARE Pentru a combina functile DURATA si SFARSIT.

-]

[3 CRONOMETRU Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa. Aceasta
functie nu are nicio influenta asupra functionarii aparatului. Pu-
teti seta CRONOMETRUL oricand, chiar daca aparatul este
oprit.

SETAREA OREI. MODIFICAREA OREI
Trebuie sa setati ora inainte de a pune in
functiune cuptorul.

@ se aprinde intermitent cand conectati aparatul
la reteaua electrica, cand a fost o pana de curent
sau cand cronometrul nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati + sau .
Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul
pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar
afisajul indica ora setata.

Pentru a modifica ora curenta, apasati in mod

repetat @ pana cand (‘D incepe sa clipeasca.

SETAREA FUNCTIEI DURATA
1. Setati o functie a cuptorului si temperatura.

2. Apasati @ in mod repetat pana cand |_)|
incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau —_ pentru a seta timpul
pentru DURATA.
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Afisajul indica =]

4.

La incheierea duratei, I_)l clipeste si este
emis un semnal sonor. Aparatul se
dezactiveaza automat.

Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

SETAREA FUNCTIEI SFARSIT

1.
2,

3.

Setati o functie a cuptorului si temperatura.

Apasati O in mod repetat pana cand =
incepe sa clipeasca.

Apasati + sau — pentru a seta timpul.

Afisajul indica =,

4.

La incheierea duratei, | clipeste si este
emis un semnal sonor. Aparatul se
dezactiveaza automat.

Pentru a opri semnalul apasati orice buton.



6. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

SETAREA TEMPORIZARII
1. Setati o functie a cuptorului si temperatura.

2. Apasati @ in mod repetat pana cand I_)l
incepe sa clipeasca.

3. Apasati sau —_ pentru a seta timpul
pentru DURATA.

Apasati @

5. Apasati + sau —_ pentru a seta timpul
pentru SFARSIT.

6. Apasati @ pentru a confirma.

Aparatul porneste automat mai tarziu,

functioneaza pentru timpul setat la DURATA si se

opreste la ora setati la SFARSIT. La ora setata,

este emis un semnal sonor.

7. Aparatul se dezactiveaza automat. Pentru a
opri semnalul apasati orice buton.

8. Ruotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

SETAREA CRONOMETRULUI

1. Apasati @ in mod repetat pana cand 0
incepe sa clipeasca.

2. Apasati + sau —_ pentru a seta ora dorita.

Cronometrul porneste automat dupa 5 secunde.

3. Laincheierea duratei setate, este emis un
semnal sonor. Pentru a opri semnalul apasati
orice buton.

4. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

ANULAREA FUNCTIILOR CEASULUI

1. Apasati repetat @ pana cand indicatorul
corespunzator functiei dorite incepe sa
clipeasca.

2. Apasatilung —.
Dupa cateva secunde simbolul functiei ceasului
dispare.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

INTRODUCEREA ACCESORIILOR

Raftul de sarma:

Tmpingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca piciorusele
sunt indreptate in jos.

Tava de gatit:
impingeti tava de gatit intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

—

Raft de sarma si tava de gatitimpreuna:
Impingeti tava de gétit intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma deasupra
barelor de ghidaj.
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Mica proeminenta de sus creste
siguranta. Proeminentele sunt, de
asemenea, dispozitive anti-
rasturnare. Muchia ridicata din jurul
raftului impiedica alunecarea vaselor
de pe raft.

FUNCTII SUPLIMENTARE

@

SUFLANTA CU AER RECE

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu
aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul,
suflanta cu aer rece continua sa functioneze
pana cand aparatul se raceste.

TERMOSTATUL DE SIGURANTA

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

INFORMATII SI SFATURI

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu curent. in
momentul in care temperatura scade, cuptorul
porneste din nou in mod automat.

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

AN
@

RECOMANDARI PENTRU GATIT

Cuptorul are patru pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din partea
de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt
comportament la coacere/frigere fata de cuptorul
de pana acum. Tabelele de mai jos va indica
setarile standard pentru temperatura, durata
gatitului si pozitia raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Cuptorul are un sistem special care produce o
circulatie naturala a aerului si o reciclare
constanta a aburului. Cu acest sistem puteti gati
intr-un mediu cu aburi si puteti pastra preparatele

Temperatura si duratele de coacere
din tabele au rol consultativ. Acestea
depind de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.
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moi n interior si crocante la exterior. Aceasta
reduce durata de gatire si consumul de energie.
Coacerea prajiturilor

Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi timp,
lasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte de a
o taia, astfel incat sucul sa nu se prelinga afara.
Pentru a impiedica formarea de prea mult fum in
cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului, adaugati
apa de fiecare data dupa ce se evapora.
Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii,
durata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si
cantitatile dvs. cand utilizati acest aparat.



COACERE $I FRIGERE

Prajituri
incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
° Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Retete cu 170 2 160 2(1si3) 45 - 60 intr-o
compozi- forma
tie batuta pentru
cu telul prajituri
Aluat fra- 170 2 160 2(1si3) 24 -34 Intr-o
ged forma
pentru
prajituri
Prajitura 170 1 160 2 60 - 80 Intr-o
cu branza forma
de vaci pentru
prajituri
de 26 cm
Prajitura 170 1 160 2(1si3) 100 - 120 In dou&
cu mere forme
(placinta pentru
cu mere) prajituri
de 20 cm
pe un raft
de sarma
Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Intr-o tava
de gatit
Tarta cu 170 2 160 2 30-40 Intr-o
gem forma
pentru
prajituri
de 26 cm
Prajitura 170 2 155 2 60 -70 Intr-o
cu fructe forma
pentru
prajituri
de 26 cm
Pandis- 170 2 160 2 35-45 Intr-o
pan (pan- forma
dispan pentru
fara grasi- prajituri
mi) de 26 cm
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incilzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
(°C) Nivel raft (°C) Nivel raft
Tort de 170 2 160 2 50 - 60 intr-o
Craciun / forma
Tort bogat pentru
in fructe prajituri
de 20 cm
Prajitura 170 2 160 2 50 - 60 Tntr-o
cu prune’ forma de
paine
Prajituri 170 3 160 3(1si3) 20-30 Tntr-o tava
mici de gatit
Biscuiti" 150 3 150 3 20-30 Intr-o tava
’ de gatit
Bezele 100 3 100 3 90 - 120 Tntr-o tava
de gatit
Chifle dul- 190 3 180 3 15-20 Intr-o tava
i de gatit
Choux? 190 3 180 3 25-35 ntr-o tava
de gatit
Tarte 180 3 170 2 45-70 Tntr-o
forma
pentru
prajituri
de 20 cm
Sandvis 180 1sau 2 170 2 (stanga 40 - 55 Stanga +
Victoria si dreap- dreapta in
ta) forma
pentru
prajituri
de 20 cm

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
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Péine si pizza

incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min)| Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Paine al- 190 1 190 1 60-70 1-2
ba? bucati,
500 g per
bucata
Paine de 190 1 180 1 30-45 Tntr-o
secara forma de
paine
Chifle" 190 2 180 2(1si3) 25-40 6 - 8 role
ntr-o tava
de coace-
re
Pizzal 190 1 190 1 20-30 Tntr-o cra-
tita
adanca
Pateuri 200 3 190 2 10-20 Tntr-o tava
de gatit
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Tarte
Incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Tarte cu 180 2 180 2 40 - 50 intr-o
paste forma
Tarte cu 200 2 175 2 45 - 60 Tntr-o
legume forma
Tarte tip 190 1 190 1 40-50 Intr-o
Quiche forma
Lasagne 200 2 200 2 25-40 intr-o
forma
Paste 200 2 190 2 25-40 Tntr-o
Cannello- forma
ni
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incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
° Nivel raft ° Nivel raft
(°C) (°C)

Budinca 220 2 210 2 20-30 6 forme

Yorkshi- de bu-

re? dinca

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Carne
incilzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)

Vita 200 2 190 2 50-70 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Porc 180 2 180 2 90 - 120 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Vitel 190 2 175 2 90 - 120 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Friptura 210 2 200 2 44 - 50 Pe un raft

de vita en- de sarma

glezeasca si o cratita
in sange adanca

Friptura 210 2 200 2 51-55 Pe un raft

de vita en- de sarma

glezeasca si o cratita
gatita me- adanca
diu

Friptura 210 2 200 2 55-60 Pe un raft

de vita en- de sarma

glezeasca si o cratita
bine adanca
facuta
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incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Ceafa de 180 2 170 2 120 - 150 intr-o cra-
porc tita
adanca
Picior de 180 2 160 2 100 - 120 2 bucati
porc intr-o cra-
tita
adanca
Miel 190 2 190 2 110 - 130 Pulpa
Pui 200 2 200 2 70-85 Intreg intr-
o cratita
adanca
Curcan 180 1 160 1 210 - 240 intreg intr-
o cratita
adanca
Rata 175 2 160 2 120 - 150 intreg intr-
o cratita
adanca
Gasca 175 1 160 1 150 - 200 intreg intr-
o cratita
adanca
lepure 190 2 175 2 60 - 80 Bucati
lepure 190 2 175 2 150 - 200 Bucati
Salbatic
Fazan 190 2 175 2 90 - 120 intreg intr-
o cratita
adanca
Peste
incélzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min)| Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Pastrav / 190 2 175 2(1si3) 40 - 55 3 -4 pesti
Dorada
Ton / So- 190 2 175 2(1si3) 35-60 4 - 6 fileu-
mon ri

37



GRILL
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

Utilizati al treilea nivel.

Setati temperatura la 250 °C.

Cantitate Durata (min)
Aliment
Bucati Cantitate (kg) Pe o parte Pe ;:ftflté
File bucati 4 0.8 12-15 12-14
Fripturi de vita 4 0.6 10-12 6-8
Carnati 8 - 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 0.6 12-16 12-14
Pui (taiat in 2) 2 1 30-35 25-30
Kebab 4 - 10-15 10-12
Piept de pui 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
File de peste 4 0.4 12-14 10-12
Sandvis cu paine prajita 4-6 - 5-7 -
Paine prajita 4-6 - 2-4 2-3
GATIRE INTENSIVA Utilizati raftul de pe al treilea nivel.
Setati temperatura maxima la 200°C.
Cantitate Durata (min)
Aliment
Bucati (kg) Pe o parte Pe cealalta parte

Rulada de car- 1 30-40 20-30
ne (curcan)
Pui (taiat in 1 25-30 20-30
douad)
Pulpe de pui - 15-20 15-18
Prepelita 0.5 25-30 20-25
Legume gratina- - 20-25 -
te
Scoici - 15-20 -
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Cantitate

Durata (min)

Aliment
Bucati (kg) Pe o parte Pe cealalta parte
Macrou 2-4 - 15-20 10-15
Peste bucati 4-6 0.8 12-15 8-10
AER CALD (UMED)
Pentru cele mai bune rezultate,
respectati sugestiile din tabelul de
mai jos.
Aliment Accesorii Tem;()oeg‘)atura Nivel raft Durata (min)
Rulouri dulci, 12 |  tava de gatit sau tava de 180 2 35-40
bucati colectare
Rulouri, 9 tava de gatit sau tava de 180 2 35-40
bucati colectare
Pizza, congela- raft sarma 220 2 35-40
ta, 0,35 kg
Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 30-40
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Sufle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 30-40
raft de sarma

Blat de pandis- forma pentru aluat fraged 170 2 20-30

pan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 35-45
sarma

Peste fiert, 0,3 tava de gatit sau tava de 180 3 35-45

kg colectare

Peste intreg, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45

0,2 kg colectare

File de peste, tava de pizza pe raft de 180 3 35-45

0,3 kg sarma

Carne fiarta, tava de gatit sau tava de 200 3 40 - 50

0.25 kg colectare
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Aliment Accesorii Tem;():::r)atura Nivel raft Durata (min)

Shashlik, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 25-35

colectare

Fursecuri, 16 tava de gatit sau tava de 180 20-30

bucati colectare

Pricomigdale, tava de gatit sau tava de 180 40 - 45

20 de bucati colectare

Briose, 12 tava de gatit sau tava de 170 30-40

bucati colectare

Patiserie tava de gatit sau tava de 170 35-45

sarata, 16 colectare

bucati

Biscuiti cu aluat tava de gatit sau tava de 150 40 -50

fraged, 20 de colectare

bucati

Tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de 170 20-30

colectare

Legume opari- tava de gatit sau tava de 180 35-40

te, 0,4 kg colectare

Omleta vegeta- tava de pizza pe raft de 200 30-45

riana sarma

Legume, medi- tava de gatit sau tava de 180 35-40

teraneene 0,7 colectare

kg

DECONGELARE
. . Timp suplimentar
. Cantitate [Timp de decon- .
Aliment ; de decongelare Comentarii
(kg) gelare (min) (mins);

Pui 1.0 100 - 140 20 -30 Puneti puiul pe platanul
inferior intors, pe o farfu-
rie mare. Intoarceti la
jumatatea duratei de gatit.

Carne 1.0 100 - 140 20-30 Intoarceti la juméatatea du-
ratei de gatit.

Carne 0.5 90 - 120 20-30 Tntoarceti la jumétatea du-
ratei de gatit.

Pastrav 1.50 25-35 10-15 -

Capsuni 3.0 30-40 10-20 -
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. . Timp suplimentar
Aliment Cantitate |Timp de def:on- de decongelare Comentarii
(kg) gelare (min) (min)

Unt 25 30-40 10-15 -

Frisca 2x2,0 80 - 100 10-15 Frisca se poate bate chiar
daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

Prajitura 1.4 60 60 -

INFORMATII PENTRU INSTITUTELE DE
TESTARE
Teste conform cu IEC 60350-1.
Aliment Functie Accesorii Nivel Tempfra- Durata (min) Comentarii
; raft | tura (°C)
Prajituri ncélzire Tava 3 170 20-30 Puneti 20 de
mici sus/jos pentru prajituri mici pe o
prajituri tava pentru praji-
turi.
Placinta Tncalzire Raft de 1 170 80 -120 Folositi 2 forme
cu mere sus/jos sarma (diametrul de 20
cm), asezate pe
diagonala.

Pandis- ncalzire Raft de 2 170 35-45 Folositi o forma

pan sus/jos sarma de prajitura (dia-

metrul de 26 cm).

Biscuit Incalzire Tava 3 150 20-35 Preincalziti cup-

sfarami- sus/jos pentru torul timp de 10

cios prajituri minute.

Paine Grill Raft de 3 max. 2 - 4 minute Preincalziti cup-

prajita sarma pe o parte; 2 - torul timp de 3

4-6 3 minute pe minute.

bucati cealalta parte

Burger Grill Raft de 3 max. 20-30 Puneti raftul de

de vita sarma si sarma pe al trei-

6 bucati, tava de lea nivel si tava

0,6 kg colecta- de colectare pe al

re doilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cup-
torul timp de 3
minute.
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INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

NOTE CU PRIVIRE LA CURATARE

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta
moale, apa calda si agent de curatare slab.
Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice alte
resturi alimentare poate provoca un incendiu.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si
uscati-le. Folositi o laveta moale cu apa calda si
un agent de curatare. Nu curatati accesoriile in
masina de spalat vase.

Curatati murdaria rezistenta cu produs special de
curatat cuptorul.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le curatati
utilizand agenti agresivi, obiecte cu margini
ascutite sau in masina de spalat vase. Stratul
anti-aderent poate fi deteriorat.

Umezeala poate produce condens in cuptor sau
pe panourile de sticla ale usii. Pentru a reduce
condensul, porniti cuptorul cu 10 minute inainte
de a gati.Curatati umezeala din cavitate dupa
fiecare utilizare.

PENTRU CUPTOARELE DIN INOX SAU
ALUMINIU

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul de comanda al
cuptorului cu aceeasi precautie.

CURATAREA GARNITURII USII

Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla in jurul cadrului cavitatii
cuptorului. Nu utilizati cuptorul daca garnitura usii
este deteriorata. Contactati un Centru de service
autorizat.

Pentru a curata garnitura usii consultati
informatiile generale despre curatenie.

SCOATEREA SUPORTURILOR RAFTULUI

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.
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ATENTIE! Aveti grija cand scoateti
suporturile pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

all ;\

2. Trageti partea din spate a suportului pentru
raft si indepartati-o de peretele lateral si
scoateti-o in afara.

P
JiIfs oy

——
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Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.

SCOATEREA SI MONTAREA USII

Usa cuptorului este prevazuta cu doua panouri
de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panoul intern de sticla pentru a le curata. Cititi
toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” Tnainte de a scoate panourile de sticla.

@
AN

1. Deschideti complet usa si tineti ambele
balamale.

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul intern de
sticla inainte de a scoate usa
cuptorului.

ATENTIE! Nu utilizati cuptorul fara
panoul de sticla de la interior.



)
%

5. Eliberati sistemul de inchidere pentru a
scoate panoul intern de sticla.

\
N

2. Ridicati si rotiti manerele ambelor balamale.

~\

e

o

Si

6. Rotiti cele doua dispozitive de fixare la 90
scoateti-le din locasurile lor.
3. Inchideti pe jumétate usa cuptorului pané la
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea,
ridicati si impingeti si scoateti usa din locas.
7. Mai intai ridicati cu atentie, dupa care
scoateti panoul de sticla.
- - . 8. Curatati panourile de sticla cu apa calda si
4. Puneti usa pe o laveta moale, pe o suprafata s&pun Uscati cu grija panourile de sticla. Nu
stabila. curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.
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Dupa terminarea curatarii, instalati panoul de
sticla si usa cuptorului.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau
panoul de sticla de la interior.

1T N

INLOCUIREA BECULUI
AVERTISMENT! Pericol de

electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

DEPANARE

1. Opriti cuptorul.

Asteptati pana cand cuptorul s-a racit.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si scoateti-
I

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

CE TREBUIE FACUT DACA...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Nu au fost efectuate setarile
necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca sigu-
rantele se ard in mod repetat,
adresati-va unui electrician
calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in cavitatea
cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare
n cuptor pentru mai mult de
15 - 20 de minute dupa termi-
narea procesului de gatit.

Afisajul indica ,12.00”.

Alimentarea a fost intrerupta.

Setati din nou ceasul.

DATE PENTRU SERVICE

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va
comerciantului sau unui Centru de service

amplasata pe cadrul frontal din interiorul

cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice
din interiorul cuptorului.

autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este
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Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e,

Codul numeric al produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) |

INSTALAREA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

INCASTRAREA iN MOBILIER
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FIXAREA APARATULUI DE MOBILIER

CONECTAREA LA ALIMENTAREA
ELECTRICA

@ Producatorul nu este responsabil

daca nu respectati masurile de

siguranta descrise in capitolele

privind Siguranta.

Acest aparat este furnizat doar cu un cablu

electric.

CABLUL

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau

inlocuire:

EFICIENTA ENERGETICA

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

RRF, HO5 VV-F, HO5

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W)

Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de masa (cablul verde/galben) va fi cu 2
cm mai lung decat cele de faza si de nul

(cablurile albastru si maro).

FISA PRODUSULUI SI INFORMATII IN CONFORMITATE CU UE 65-66/2014

Numele furnizorului Zanussi
Identificarea modelului Z0B35702BU
Indexul de eficienta energetica 94.9

Clasa de eficienta energetica A

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.83 kWh/ciclu

conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul

de ventilatie

0.75 kWh/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

571

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

27.5kg

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice -
Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si
gratare - Metode de masurare a performantei.
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ECONOMISIREA ENERGIEI
Cuptorul dispune de unele functii

care va ajuta la economisirea
energiei in timpul procesului zilnic de
gatire.

Sfaturi generale

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa corect
n timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti
usa prea des in timpul gatirii. Mentineti curata
garnitura usii si asigurati-va ca este bine fixata in
pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati
economia de energie.

Atunci cand este posibil, nu pre-incalziti cuptorul
inainte de a introduce alimente in interior.

Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30
de minute, reduceti temperatura cuptorului la
minim cu 3 - 10 minute, in functie de durata

gatirii, inainte de terminarea duratei de gatire.
Caldura reziduala din interiorul cuptorului va
continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte
preparate.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri
atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit
cu ventilator pentru a economisi energie.
Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura
posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda.

Aer Cald (Umed)

Functie conceputa sa economiseasca energia in
timpul gatitului.

INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/o\l-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la
protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si

electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E fmpreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de reciclare
sau contactati administratia orasului dvs.
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